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Pasjonat kulinarnych trendów 

Sushi Master restauracji Sushime
Passionate about culinary trends

Sushi Master of the Sushime restaurant

Pasjonat kulinarnych trendów, zafascynowany ewolucją sushi. 
Szczególnie interesuje się fuzją smaków,  

kreatywnym podejściem do tradycyjnych dań oraz  
wykorzystaniem wysokiej jakości składników.  

Paweł ceni różnorodność i oryginalność w kuchni, a także  
promuje zdrowe i świadome wybory żywieniowe.  

Dzięki wieloletniemu doświadczeniu i śledzeniu najnowszych 
trendów, potrafi zaskakiwać Gości unikalnymi  

kompozycjami, które łączą tradycję  
z nowoczesnością.

A passionate culinary trends enthusiast, fascinated by the  
evolution of sushi. He is particularly interested in the fusion  

of flavors, creative approach to traditional dishes and the use  
of high-quality ingredients. Paweł values ​​diversity and originality  
in the kitchen, and promotes healthy and conscious food choices.

Thanks to many years of experience and following the latest  
trends, he is able to surprise Guests with unique  

compositions that combine tradition  
with modernity.

I cordially invite You!



45,-

Zestaw I Wegetariański
Futomaki wegetariańskie (mix warzyw, serek) - 6 szt.

Uramaki wegetariańskie  
(mix warzyw, obkładane mango) - 8 szt.

Set I Vegetarian
Vegetarian Futomaki (vegetable mix, cream cheese) - 6 pcs.

Vegetarian Uramaki  
(vegetable mix, topped with mango) - 8 pcs.

45,-

Zestaw II Lunch Snack
Philadelphia z łososiem - 6 szt.

Nigiri z łososiem - 2 szt.
Hosomaki z ogórkiem - 6 szt.

Set II Lunch Snack
Philadelphia salmon - 6 pcs.

Salmon nigiri - 2 pcs.
Cucumber hosomaki - 6 pcs.

49,-

Zestaw III Lunch Meal
Futomaki z tuńczykiem - 6 szt.

Uramaki z krewetką w tempurze - 4 szt.
Nigiri z krewetką - 1 szt.
Nigiri z łososiem - 1 szt.

Nigiri z rybą maślaną - 1 szt.

Set III Lunch Meal
Tuna Futomaki - 6 pcs.

Tempura shrimp uramaki - 4 pcs.
Shrimp nigiri - 1 pcs.
Salmon nigiri - 1 pcs.

Butterfish nigiri - 1 pcs.

59,-

Zestaw IV Lunch Deluxe
Futomaki Philadelphia z pieczonym łososiem  - 6 szt.

Uramaki z krewetką w tempurze - 4 szt.
Hosomaki z seriolą - 3 szt.
Hosomaki z oshinko - 3 szt.

Set IV Lunch Deluxe
Philadelphia Futomaki with baked salmon - 6 pcs.

Tempura shrimp uramaki – 4 pcs.
Yellowtail hosomaki – 3 pcs.
Oshinko hosomaki – 3 pcs.

LUNCHOWE ZESTAWY Z ZUPĄ MISO I SUSHI
Codziennie nowe kompozycje smaków!

Każdego dnia zaskakujemy Cię czterema różnymi zestawami lunchowymi,  
które zawsze rozpoczynają się od aromatycznej zupy miso, pełnej umami  
i dobroczynnych składników. Następnie delektuj się starannie dobranym  

zestawem sushi, który przeniesie Cię w kulinarną podróż do Japonii. 
W skład każdego zestawu lunchowego wchodzą:  

zupa miso, kompozycja sushi oraz woda.

LUNCH SETS WITH MISO SOUP AND SUSHI
New flavor combinations every day!

Every day we surprise you with four different lunch sets, always starting with  
an aromatic miso soup, full of umami and beneficial ingredients. Then enjoy a carefully 

selected sushi set that will take you on a culinary journey to Japan.
Each lunch set includes:  

miso soup, a sushi composition and water

Zestaw II Lunch Snack
Set II Lunch Snack

OD PONIEDZIAŁKU  
DO PIĄTKU 

12.00 - 16.00
 

FROM MONDAY TO FRIDAY
12:00 PM - 4:00 PM



Tatar z tuńczyka
Tuna Tartare

Krewetki w tempurze
Tempura Shrimp

35,-

Sałatka krabowa
Orzeźwiająca sałatka z paluszków krabowych

Crab Salad
Refreshing crab stick salad

19,-

Sałatka Wakame
Chrupiące wodorosty Wakame o słodkawym smaku

Wakame salad
Crunchy wakame seaweed with a slightly sweet flavor

21,-

Sałatka Goma Wakame
Wodorosty z sosem sezamowym

Goma Wakame Salad
Seaweed with sesame sauce

57,-

Tatar z Łososia 150g
Z chipsami krewetkowymi

Salmon Tartare 150g
Salmon tartare with prawn  

crackers

63,-

Tatar z tuńczyka  150g
Z chipsami krewetkowymi

Tuna Tartare 150g
Tuna tartare with prawn crackers

49,-

Krewetki w tempurze - 5 szt.
Z sosem Kobe

Tempura Shrimp - 5 pcs.
With Kobe sauce

22,-

Fasolka Edamame
Z solą morską

Edamame Beans
With sea salt

25,-

Frytki z batatów
Z majonezem ananasowym

Sweet Potato Fries
With pineapple mayo

22,-

Kimchi
Koreańska fermentowana  

kapusta 

Kimchi
Spicy Korean fermented  

cabbage 

27,-

Spring rolls
wege

Vegetable
spring rolls

35,-

Spring rolls
z krewetką w tempurze

Tempura shrimp
spring rolls

32,-

Spring rolls
z pieczonym lub surowym  

łososiem 

Spring rolls
with baked or raw salmon

Spring rolls  
z krewetką  
w tempurze 
Spring Rolls 

with tempura 
Shrimp



Miso zupa
Miso soup

Tom Yum
Tom Yum

22,-

Miso
Tradycyjna japońska zupa na bazie bulionu dashi,  

pasty miso, tofu i wodorostów wakame

Miso
Traditional Japanese soup with dashi broth,  

miso paste, tofu, and wakame

29,-

Miso z łososiem
Miso z dodatkiem soczystego łososia

Miso Salmon
miso soup with juicy salmon

34-

Mandu wołowa
Aromatyczny bulion warzywno-wołowy  

z jajkiem i pierożkami Mandu

Beef Mandu
Aromatic vegetable-beef broth  
with egg and Mandu dumplings

38,-

 
Tom Kha

Cytrusowa, lekko pikantna zupa  
na mleku kokosowym z krewetkami

Tom Kha
Coconut milk soup with citrus notes and shrimp

38,-

Tom Yum
Pikantno-kwaśna zupa  
z krewetkami i ziołami

Tom Yum
Spicy-sour shrimp soup with herbs

35,-

 
Kimchi

Koreańska zupa z tofu  
i boczkiem.

Kimchi
Korean soup with tofu  

and pork belly.



59,-

Sushi burger  
z tatarem z łososia

palonym parmezanem, oshinko,  
ogórkiem, autorski sos

Sushi Burger with salmon tartare
seared parmesan, oshinko, cucumber,  

signature sauce

63,-

Sushi burger  
z krewetkami w tempurze

palonym parmezanem, oshinko, ogórkiem, 
autorski sos

Sushi burger with tempura shrimp
seared parmesan, oshinko, cucumber,  

signature sauce

59,-

Sushi burger  
z pieczonym łososiem

palonym parmezanem, mango, ogórkiem, 
autorski sos

Sushi burger with baked salmon
seared parmesan, mango, cucumber,  

signature sauce

55,-

Sushi burger Wege
tofu, awokado, ogórek, oshinko, autorski sos

Sushi burger Wege
tofu, avocado, cucumber, oshinko, signature sauce

Sushi burger  
z tatarem z łososia

Sushi Burger with  
salmon tartare

Poke Bowl Yellow
Poke Bowl Yellow

55,-

Red
Marynowany łosoś (surowy lub pieczony), wa-

kame, ogórek, edamame, pomidorki,  
owoce sezonowe, ryż

Red 
Marinated salmon (raw or baked), wakame,  

cucumber, edamame, cherry tomatoes,  
seasonal fruits, rice

49,-

Green
Awokado, wakame, ogórek, edamame,  

pomidorki, owoce sezonowe, ryż,  
prażone tofu

Green 
Avocado, wakame, cucumber, edamame,  

cherry tomatoes, seasonal fruits, rice,  
roasted tofu

65,-

Yellow
Warzywa, sałatka krabowa, tatar z łososia, 

krewetki w tempurze, ryż

Yellow 
Vegetables, crab salad, salmon tartare, tempura 

shrimp, rice

Z FRYTKAMI Z BATATÓW

SERVED WITH SWEET POTATO FRIES



Uramaki Gold Special 8 szt.
 Uramaki Gold Łosoś ..................................... 49,- 

(Łosoś surowy, serek śmietankowy, warzywa – owinięte surowym łososiem z kawiorem) 
 Uramaki Gold Łosoś Opalany ..................................... 49,-  

(Łosoś surowy, serek śmietankowy, warzywa – owinięte opalanym łososiem  
z kumkwatem) 

 Uramaki Gold Tuńczyk ..................................... 57,-  
(Tuńczyk, majonez, warzywa – owinięte tatarem z tuńczyka z kizami) 

 Uramaki Gold Ebi Ten ..................................... 55,-  
(Krewetka w tempurze, warzywa – owinięte tatarem z łososia) 

 Uramaki Gold Awokado Ten ..................................... 51,-  
(Krewetka w tempurze, warzywa – owinięte awokado) 

 Uramaki Gold Goma Wakame ..................................... 49,-  
(Łosoś, serek śmietankowy, ogórek – okładane goma wakame,  

polane sosem sezamowym)
 Uramaki Gold Łosoś w Panko ..................................... 43,-  

(Łosoś, warzywa – owinięte mango z żurawiną i migdałami) 
 Uramaki Dragon ..................................... 57,-  

(Krewetka w tempurze, warzywa – owinięte węgorzem) 
 Uramaki Krewetka w Tempurze Specjal ..................................... 51,-  

(Krewetka w tempurze, warzywa – owinięte opalanym łososiem,  
z majonezem truflowym i chrustem z pora) 

 Uramaki Sałatka Surimi Specjal ..................................... 41,-  
(Sałatka surimi z marynowaną kapustą, palonym serem i chrupkami czosnkowymi,  

polana trzema sosami: wasabi, chili dżem, teriyaki)
 Uramaki Rainbow ..................................... 55,-  

(Łosoś surowy, warzywa – zawinięte w różne rodzaje ryb)

Uramaki Gold 8 pcs.
 Uramaki Gold Salmon ............................... 49,-  

(Raw salmon, cream cheese, vegetables – wrapped in raw salmon with caviar)
 Uramaki Gold Seared Salmon ..................................... 49,- 

(Raw salmon, cream cheese, vegetables – wrapped in seared  
salmon with kumquat)

 Uramaki Gold Tuna ..................................... 57,-  
(Tuna, mayo, vegetables – wrapped in tuna tartare with kizami)

 Uramaki Gold Ebi ..................................... 55,-  
(Tempura shrimp, vegetables – wrapped in salmon tartare)

 Uramaki Gold Avocado Ten ..................................... 51,-  
(Tempura shrimp, vegetables – wrapped in avocado)

 Uramaki Gold Goma Wakame ..................................... 49,-  
(Salmon, cream cheese, cucumber – topped with goma wakame and sesame sauce)

 Uramaki Gold Salmon in Panko ............................... 43,-  
(Salmon, vegetables – wrapped in mango with cranberry and almonds)

 Uramaki Dragon ..................................... 57,- 
(Tempura shrimp, vegetables – wrapped in eel)

 Uramaki Tempura Shrimp Special ..................................... 51,-  
(Tempura shrimp, vegetables – wrapped in seared salmon  

with truffle mayo and crispy leek)
 Uramaki Surimi Salad Special  ..................................... 41,-  

(Surimi salad with pickled cabbage, grilled cheese, garlic crisps  
– topped with wasabi, chili jam, and teriyaki sauces)

 Uramaki Rainbow ..................................... 55,-  
(Raw salmon and vegetables – wrapped in assorted fish)

Sashimi Maki (rolki bez ryżu) 6 szt.
 SUROWE - Surowy łosoś, surowy tuńczyk, warzywa, serek ..................................... 39,-

 PIECZONE - Łosoś pieczony, krewetka w tempurze, serek,  
majonez, mango ..................................... 43,- 

 TAMAGO - Rolka w tamago: sałatka krabowa,  
krewetka w tempurze, łosoś, warzywa ..................................... 45,-

Sashimi Maki  (no rice) 6 pcs.
 Raw salmon, raw tuna, vegetables, cream cheese ............................... 39,-

 Baked salmon, tempura shrimp, cream cheese, mayo, mango ..................................... 43,-
 Tamago wrap roll: crab salad, tempura shrimp,  

salmon, vegetables ..................................... 45,-

Uramaki Gold 
Awokado

Uramaki Gold 
Avocado

Łosoś surowy, 
tuńczyk surowy

Raw salmon,
raw tuna

Uramaki łosoś 
opalany 

z kumkwatem
Uramaki Seared  

Salmon 
with Kumquat



Futomaki pieczone 6 szt.
 Pieczony łosoś, warzywa ..................................... 37,-

 Krewetka w tempurze (majonez, warzywa) ..................................... 38,-
 Maślana ryba w tempurze (majonez, warzywa) ..................................... 34,-

 Węgorz (serek, warzywa) ..................................... 45,- 
 Krewetka smażona na maśle czosnkowym, kapusta marynowana,  

sos kolendrowy ..................................... 46,-

Baked Futomaki 6 pcs.
 Baked salmon, vegetables ............................... 37,-

 Tempura shrimp (mayo, vegetables) ..................................... 38,-
 Tempura butterfish (mayo, vegetables) ..................................... 34,-

 Eel (cream cheese, vegetables) ..................................... 45,-
 Garlic-butter fried shrimp, pickled cabbage,  

coriander sauce ..................................... 46,-

Tamago Maki 6 szt.
 Wege (serek, czerwony ryż, mix warzyw) ..................................... 33,- 

 Krewetka w tempurze (czerwony ryż, majonez, warzywa) ..................................... 43,- 
 Sałatka krabowa (czerwony ryż, majonez, warzywa) ..................................... 37,- 

 Łosoś pieczony (serek, warzywa) ..................................... 42,-
 Łosoś surowy (serek, warzywa) ..................................... 42,-

Tamago Maki 6 pcs.
 Vegetarian – cream cheese, red rice, vegetable mix ............................. 33,-

 Tempura shrimp, red rice, mayo, vegetables ............................. 43,-
 Crab salad, red rice, mayo, vegetables ............................. 37,-

 Baked salmon, cream cheese, vegetables ..................................... 42,-
 Raw salmon, cream cheese, vegetables  ..................................... 42,-

Philadelphia Rolls 8 szt.
 California Philadelphia Gold Łosoś ..................................... 45,-

 (Serek, ogórek, tobiko – okładana surowym łososiem)
 California Philadelphia Gold Tuńczyk ..................................... 49,-

(Serek, ogórek, tobiko – okładana surowym tuńczykiem)
 California Philadelphia Gold Węgorz ..................................... 49,-

(Serek, ogórek, tobiko – okładana pieczonym węgorzem)
 California Philadelphia Gold Krewetka ..................................... 47,-

(Serek, ogórek, tobiko – okładana gotowaną krewetką)
 California Unagi Cheese ..................................... 49,-

(Węgorz, serek, kampyo – okładana  
palonym serem cheddar z prażoną cebulką)

 California Tobiko ..................................... 49,-
(Krewetka w tempurze, łosoś surowy, serek, awokado – cała rolka w tobiko) 

 California Kolendrowa ..................................... 53,-
 (Serek, łosoś, awokado, ogórek – okładana opalonym tuńczykiem  

z salsą kolendrową i posypana arare)
 California Mango Spicy ..................................... 49,-

(Czarny ryż, serek, mango – okładana gotowaną krewetką,  
polana sosem mango z nitkami chili)

 California Black Salmon Bonito ..................................... 48,-
(Awokado, mango, czarny ryż, serek – okładana łososiem,  

polana sosem mango i unagi, posypana płatkami bonito)
 California Black Bonito ..................................... 48,-

(Łosoś surowy, czarny ryż, serek, awokado – okładana płatkami bonito)
 California Black Fusion ..................................... 52,-

(Krewetka w tempurze, czarny ryż, serek, tobiko, awokado – okładana  
łososiem z opalonym serem cheddar i polana sosem unagi)

Philadelphia Rolls 8 pcs.
 California Philadelphia Gold Salmon ............................................. 45,-

(Cream cheese, cucumber, tobiko – topped with raw salmon)
 California Philadelphia Gold Tuna ............................................. 49,-

(Cream cheese, cucumber, tobiko – topped with raw tuna)
 California Philadelphia Gold Eel ..................................... 49,-

(Cream cheese, cucumber, tobiko – topped with grilled eel)
 California Philadelphia Gold Shrimp ..................................... 47,-

(Cream cheese, cucumber, tobiko – topped with cooked shrimp)
 California Unagi Cheese ..................................... 49,-

(Eel, cream cheese, kampyo – topped with seared cheddar and crispy onion)
 California Tobik ..................................... 49,-

(Tempura shrimp, raw salmon, cream cheese, avocado – topped with tobiko)
 California Cilantro ..................................... 53,-

(Cream cheese, salmon, avocado, cucumber – topped with seared tuna,  
coriander salsa, and arare)

 California Mango Spicy ..................................... 49,-
(Black rice, cream cheese, mango – topped with cooked shrimp, mango-chili sauce)

 California Black Salmon Bonito ..................................... 48,-
(Avocado, mango, black rice, cream cheese – topped with salmon,  

mango & unagi sauce, bonito flakes)
 California Black Bonito ..................................... 48,-

(Raw salmon, black rice, cream cheese, avocado – topped with bonito flakes)
 California Black Fusion ..................................... 52,-

(Tempura shrimp, black rice, cream cheese, tobiko, avocado – topped with salmon,  
seared cheddar, unagi sauce)



Hosomaki 6 szt.
 Łosoś ..................................... 24,- 

 Łosoś pieczony ..................................... 24,- 
 Tuńczyk ..................................... 29,- 

 Krewetka parzona ..................................... 26,-
  Seriola ..................................... 30,-

 Wege  ..................................... 17,- 
(ogórek, tykwa, awokado,  

oshinko – do wyboru)

Hosomaki 6 pcs.
 Salmon ..................................... 24,- 

 Baked salmon ..................................... 24,- 
 Tuna ..................................... 29,- 

 Poached shrimp ..................................... 26,-
 Yellowtail ..................................... 30,- 

 Veggie ..................................... 17,- 
(cucumber, kampyo, avocado,  

oshinko – choose one)

Nigiri 2 szt.
 Łosoś ..................................... 25,- 

 Tuńczyk ..................................... 29,- 
 Seriola ..................................... 30,- 

 Krewetka ..................................... 27,-
 Węgorz ..................................... 29,- 

 Ośmiornica .................................... 29,- 
 Ryba Maślana .................................... 26,- 

Nigiri 2 pcs.
 Salmon ............................... 25,-
 Tuna ..................................... 29,-

 Yellowtail ..................................... 30,-
 Shrimp ..................................... 27,-

 Eel ..................................... 29,-
 Octopus .................................... 29,-

 Butterfish .................................... 26,-

Uramaki z sezamem 8 szt.
 Łosoś, serek, warzywa .................................... 39,-

 Łosoś pieczony, serek, warzywa ..................................... 39,- 
 Krewetka w tempurze, majonez, warzywa  ..................................... 40,- 

 Wegetariańskie (mix warzyw) ..................................... 30,-

Uramaki with Sesame 6 pcs.
 Salmon, cream cheese, vegetables ............................... 39,-

 Baked salmon, cream cheese, vegetables ..................................... 39,-
 Tempura shrimp, mayo, vegetables ..................................... 40,-

 Vegetarian (vegetable mix) ..................................... 30,-

Futomaki 6 szt.
 Philadelphia classic (łosoś, serek, warzywa) ..................................... 35,- 

 Krewetka gotowana (majonez, warzywa) ..................................... 35,- 
 Seriola (majonez, warzywa) ..................................... 39,- 

 Tuńczyk (majonez, warzywa) ..................................... 38,-
 Wegetariańskie (serek, mix warzyw) ..................................... 28,-

 Trio (łosoś, tuńczyk, seriola) ..................................... 45,-
 Tatar z łososia, ogórek ..................................... 43,-

 Tatar z łososia w tempurze, ogórek ..................................... 45,-

Futomaki 6 pcs.
 Philadelphia classic (salmon, cream cheese, vegetables) ............................... 35,-

 Cooked shrimp (mayo, vegetables) ..................................... 35,-
 Yellowtail (mayo, vegetables) ..................................... 39,-

 Tuna (mayo, vegetables) ..................................... 38,-
 Vegetarian (cheese, vegetable mix) ..................................... 28,-

 Trio (salmon, tuna, yellowtail) ..................................... 45,-
 Salmon tartare, cucumber ..................................... 43,-

 Salmon tartare in tempura, cucumber ..................................... 45,-



65,-

Harmony 6 szt.
Dwa gatunki ryb  

– soczysty łosoś (3 szt.)  
i wyrazisty tuńczyk (3 szt.)  

– idealne na początek przygody  
z sashimi

Harmony 6 pcs.  
Two kinds of fish – juicy salmon (3 pcs.)  

and bold tuna (3 pcs.) – perfect for sashimi 
beginners

79,-

Deska Sashimi 6 szt.
Wybierz 6 sztuk sashimi z dostępnych 
ryb: łosoś, tuńczyk, seriola. Możliwość 

mieszania rodzajów

Sashimi platter 6 pcs. 
Choose 6 pcs. of sashimi from salmon,  

tuna, yellowtail. Mix as you wish

119,-

Symphony 16 szt.
Cztery gatunki ryb i dwa owoce 

morza: łosoś (3 szt.),  
tuńczyk (3 szt.),  

seriola (3 szt.), węgorz (3 szt.),  
krewetki (3 szt.),  

ośmiornica (1 szt.)

Symphony 16 pcs. 
Four kinds of fish & two seafood types: 

salmon (3 pcs.), tuna (3 pcs.),  
yellowtail (3 pcs.),  

eel (3 pcs.), shrimp (3 pcs.),  
octopus (1 pcs.)

Symphony
Symphony



249,-

Sushi Classic Set (2-3 osoby 39 szt.)
6x HOSOMAKI (oshinko) 

6x FUTOMAKI (surowy łosoś, serek, warzywa)
6x FUTOMAKI (surowy tuńczyk,  

majonez, warzywa) 
8x URAMAKI (krewetka w tempurze, sezam)

4x URAMAKI Rainbow (3 rodzaje ryb)
2x Gunkan w ogórku z tatarem  

z łososia i kawiorem
2x NIGIRI (seriola)

2x  NIGIR (tuńczyk)
3x  SASHIMI (łosoś)

Sushi Classic Set (2-3 people 39 pcs.) 
6x HOSOMAKI (pickled radish)

6x FUTOMAKI ((raw salmon, cream cheese, vegetables)
6x FUTOMAKI (raw tuna, mayo, vegetables)
8x Tempura shrimp URAMAKI with sesame

4x Rainbow URAMAKI (wrapped in 3 kinds of fish)
2x Gunkan (cucumber-wrapped, with salmon tartare  

and caviar)
2x NIGIRI (yellowtail)

2x NIGIRI (tuna)
3x Salmon SASHIMI

175,-

Tempura set & grill (2-3 osoby 30 szt.)
6x FUTOMAKI (krewetka w tempurze, majonez, warzywa) z sosem kolendrowym 

6x FUTOMAKI (tuńczyk w tempurze, majonez, warzywa) z sosem słodkim
6x FUTOMAKI (węgorz w tempurze, serek, warzywa) z sosem ananasowym 

6x FUTOMAKI (pieczony łosoś, serek, warzywa) z sosem słodkim
6x HOSOMAKI w tempurze (tykwa z migdałami i słodkim sosem)

Tempura set & grill (2-3 people 30 pcs.) 
6x Tempura shrimp FUTOMAKI with mayo, vegetables and coriander sauce

6x Tempura tuna FUTOMAKI with mayo, vegetables and sweet sauce
6x Tempura eel FUTOMAKI with cream cheese, vegetables and pineapple sauce

6x Baked salmon FUTOMAKI with cream cheese, vegetables and sweet sauce
6x Tempura HOSOMAKI with kampyo, almonds and sweet sauce

199,-

Nigiri & Sashimi set  
(1-2 osoby 22 szt.)

2x NIGIRI (łosoś) 
2x NIGIRI (tuńczyk)

2x NIGIRI (ośmiornica)
2x NIGIRI (krewetka) 

2x NIGIRI (węgorz)
2x NIGIRI (seriola)

3x SASHIMI (łosoś)
3x SASHIMI (tuńczyk)
3x SASHIMI (seriola)

1x SASHIMI (ośmiornica)

Nigiri & Sashimi set  
(1-2 people 22 pcs.)

2x Salmon NIGIRI
2x Tuna NIGIRI

2x Octopus NIGIRI 
2x Shrimp NIGIRI

2x Eel NIGIRI
2x Yellowtail NIGIRI

3x Salmon SASHIMI
3x Tuna SASHIMI

3x Yellowtail SASHIMI
1x Octopus SASHIMI

155,-

SushiMe set (1-2 osoby 20 szt.)
6x TAMAGO MAKI z czerwonym ryżem 

(krewetka w tempurze, majonez,  
warzywa)

6x FUTOMAKI w tempurze  
(tatar z łososia) 
2x NIGIRI (łosoś)

2x NIGIRI (tuńczyk)
2x NIGIRI (sieriola)

2x NIGIRI (ośmiornica)

SushiMe set (1-2 people 20 pcs.) 
6x TAMAGO MAKI with red rice (tempura 

shrimp, mayo, vegetables)  
6x Tempura FUTOMAKI  

with salmon tartare
2x Salmon NIGIRI

2x Tuna NIGIRI
2x Yellowtail NIGIRI
2x Octopus NIGIRI

95,-

Salmon set (1-2 osoby 18 szt.)
6x FUTOMAKI z pieczonym łososiem,  

warzywami i serkiem
8x URAMAKI łosoś surowy

4x NIGIRI z łososiem i marynowanym  
wasabi

Salmon set (1-2 people 18 pcs.) 
6x Baked Salmon FUTOMAKI with vegetables  

and cream cheese
8x Raw Salmon URAMAKI

4x Salmon NIGIRI topped with  
marinated wasabi

43,-

Wege set (1 osoba 12 szt.)
6x FUTOMAKI wegetariańskie  

(serek, mix warzyw)
3x HOSOMAKI (oshinko)
3x HOSOMAKI (ogórek)

Vegetarian set (1 person 12 pcs.) 
6x Vegetarian FUTOMAKI (cream cheese,  

mixed vegetables)
3x HOSOMAKI (oshinko)

3x HOSOMAKI (cucumber)



215,-

Fusion set (2-3 osoby 34 szt.)
6x FUTOMAKI z pieczonym łososiem, majonezem,  

warzywami, w tempurze, z sosem wasabi,  
chili jam i wakame

6x TAMAGO MAKI z czerwonym ryżem (krewetka  
w tempurze, tatar z łososia na zewnątrz)

4x URAMAKI (pieczony łosoś, serek, warzywa)  
– owinięte w mango z sosem mango i żurawiną 

4x URAMAKI (maślana ryba w tempurze, warzywa)  
– owinięte w awokado z kawiorem z łososia

4x URAMAKI (sałatka surimi, kapusta marynowana, 
palony parmezan, czosnkowe chrupki, sos wasabi, 

chili jam, teriyaki)
4x URAMAKI (surowy łosoś, warzywa, serek)  

– owinięte w opalanego łososia
6x HOSOMAKI (ogórek)

Fusion set (2-3 people 34 pcs.) 
6x FUTOMAKI with baked salmon, mayo, vegetables,  
tempura-fried, topped with wasabi sauce, chili jam,  

and goma wakame
6x TAMAGO MAKI with red rice (tempura shrimp,  

topped with salmon tartare)
4x URAMAKI with baked salmon, cream cheese, vegetables  

– wrapped in mango, drizzled with mango  
and cranberry sauce

4x URAMAKI with tempura butterfish, vegetables – wrapped 
in avocado and topped with salmon roe

4x URAMAKI with surimi salad, pickled cabbage, seared  
parmesan, garlic crisps – topped with wasabi, chili jam 

and teriyaki sauces
4x URAMAKI with raw salmon, vegetables,  

cream cheese – wrapped in seared salmon
6x HOSOMAKI (cucumber)

Fusion set
Fusion set

Sushi Royal set
Sushi Royal set

425,-

Sushi Royal Set (3-4 osoby 58 szt.)
6x FUTOMAKI (seriola)

6x FUTOMAKI Philadelphia z pieczonym łososiem
6x FUTOMAKI w tempurze z tatarem z łososia

8x URAMAKI Dragon  
(krewetka w tempurze zawijana w węgorza)
8x URAMAKI surimi (kapusta marynowana,  

palony parmezan, czosnkowe chrupki,  
sosy: wasabi, chili jam, teriyaki)
6x HOSOMAKI (pieczony łosoś)

6x HOSOMAKI (ogórek)
2 x NIGIRI (łosoś)

2 x NIGIRI (tuńczyk)
2 x NIGIRI (ośmiornica)

2 x NIGIRI (węgorz)
2x NIGIRI (seriola)

2x NIGIRI (krewetka)
3x SASHIMI (łosoś)

3x SASHIMI (tuńczyk)
3x SASHIMI (seriola)

Sushi Royal Set (3-4 people 58 pcs.) 
6x FUTOMAKI with yellowtail

 6x Philadelphia FUTOMAKI with baked salmon
 6x Tempura FUTOMAKI with salmon tartare

 8x Dragon URAMAKI  
with tempura shrimp wrapped in eel

 8x Surimi URAMAKI with pickled cabbage,  
grilled parmesan, garlic crisps and trio of sauces:  

wasabi, chili jam, teriyaki
 6x HOSOMAKI (baked salmon)

 6x HOSOMAKI (cucumber)
 2x NIGIRI (salmon)

 2x NIGIRI (tuna)
 2x NIGIRI (octopus)

 2x NIGIRI (eel)
 2x NIGIRI (yellowtail)

2x NIGIRI (shrimp)
 3x SASHIMI (salmon)

 3x SASHIMI (tuna)
 3x SASHIMI (yellowtail)



 Lody Mochi ..................................... 33,-  
Delikatne, elastyczne ciasto ryżowe wypełnione aksamitnymi lodami  

w wyjątkowych smakach
Panna Cotta ..................................... 29,- 

Kremowy deser inspirowany włoską klasyką,  
wzbogacony o delikatne, egzotyczne aromaty

Lody w cytrynie, pomarańczy lub kokosie ..................................... 35,- 
Ręcznie robione lody serwowane w naturalnej skórce owocu

 Mochi Ice Cream  ..................................... 33,-  
Delicate, chewy rice dough filled with smooth ice cream in unique flavors

Panna Cotta ..................................... 29,-
A creamy dessert inspired by the Italian classic, enriched with subtle, exotic aromas

Ice Cream in Lemon, Orange or Coconut ..................................... 35,- 
Handcrafted ice cream served in the natural shell of the fruit.

Bulleit Bourbon ..................................... 40ml/26,-
Talisker 10 YO ..................................... 40ml/37,-

The Singleton of Dufftown 12 YO ..................................... 40ml/29,-
 Kamiki Intense ..................................... 40ml/49,-
 Kamiki Sakura ..................................... 40ml/55,-

Johnnie Walker Black Label ..................................... 40ml/27,-
Johnnie Walker Blue Label ..................................... 40ml/149,-

Johnnie Walker Blonde ..................................... 40ml/28,-
Chivas Regal 12 YO ..................................... 40ml/28,-
Chivas Regal 18 YO ..................................... 40ml/59,-

Ostoya ..................................... 40ml/17,-  0,7/235,-
Ketel One ..................................... 40ml/25,-  0,7/365,-

 IKI bezalkoholowe (non-alcoholic) ..................................... 22,-
 Asahi ..................................... 19,-

 Apa Koku Oishi ..................................... 18,-

JAPOŃSKIE BUTELKOWE 0,33L

JAPANESE BOTTLED 0.33L

Gordon’s ..................................... 40ml/23,-
Gordon’s Pink ..................................... 40ml/24,-
Gordon’s 0% ..................................... 40ml/23,-

Tanqueray NO. TEN ..................................... 40ml/33,- 
Captain Morgan Black Spiced ..................................... 40ml/25,-
Captain Morgan Spiced Gold ..................................... 40ml/23,-

Captain Morgan White ..................................... 40ml/23,-
Captain Morgan 0% ..................................... 40ml/23,-

Zacapa Solera ..................................... 40ml/53,-
 Minoki Mizunara ..................................... 40ml/39,-

Martell VS ..................................... 40ml/39,-
Martell XO ..................................... 40ml/95,-

Espresso / Doppio ..................................... 13/17,-
Americano ..................................... 15,-
Cappuccino ..................................... 16,-

Latte Macchiato ..................................... 17,-

NAPOJE

DRINKS

Sencha
Japońska zielona herbata  o delikatnym i świeżym smaku.

 
Jasmine Green Tea

Zielona herbata zbalansowana słodkim smakiem jaśminu.
 

Japan Style Genmaicha
Zielona herbata z prażonym ryżem.

 
9 Skarbów Chin

Zielona i biała herbata z dodatkiem kawałków ananasa  
i truskawki z nutami kwiatowymi.

 
Lemongrass and Ginger Tea

Trawa cytrynowa, werbena, korzeń lukrecji, kardamon, mięta pieprzowa.
 

Goji Berry & Pomegranate
Napar z owoców granatu, jagód goji, pomarańczy,  

mango, papai, rokitnika.
 

Spiced Citrus
Czarna herbata z cytrusami, jabłkiem, kolendrą, goździkami  

oraz pieprzem brazylijskim.
 

Assam Tea 
Czarna herbata o intensywnym, bogatym smaku i aromacie  

z nutami miodu i owoców.
 

Earl Grey Blue Flower
Czarna herbata z olejkiem z bergamotki i kwiatami chabru.

Sencha
Japanese green tea with a delicate,fresh flavor. 

Jasmine Green Tea
Green tea balanced by sweet taste of jasmine.

Japan Style Genmaicha
Green tea with roasted rice

9 Treasures of China
Green and white tea with pieces of pineapple and strawberry  

with floral notes.

Lemongrass and Ginger Tea
lemongrass, verbena, licorice root, cardamom, peppermint.

Goji Berry & Pomegranate
Infusion of pomegranate, goji berries, orange, mango, papaya,  

sea buckthorn.

Spiced Citrus
Black tea with citrus, apple, coriander, cloves and Brazilian pepper.

Assam Tea
black tea with an intense, rich taste and aroma with notes of honey and fruit.

Earl Grey Blue Flower
Black tea with bergamot oil and cornflower.

SELEKCJA HERBAT
TEA SELECTION

23,-

Dbając o najlepszą  
obsługę, do rachunku dla  
grup od 5 osób doliczamy  

10% opłaty serwisowej.

To ensure the best service,  
a 10% service charge is added  

to the bill for groups  
of 5 or more.

oznaczenie produktu z Japonii 
product designation from Japan

Pepsi ..................................... 0,2l/13,-
Pepsi Max ..................................... 0,2l/13,-

Schweppes ..................................... 0,2l/13,-
Woda Purezza (Purezza Water) ..................................... 0,33/13,-  0,7l/19,-

Soki (Juices) ..................................... 0,2l/13,-
Aloe Vera ..................................... 0,2l/15,-

Aperol Spritz..................................... 36,-

.........
Hawaii  

Summer

.........
Classic  

Negroni

36,-

...........
Espresso  
Martini



Grzybowska 43a  
tel. 739 198 739  
info@sushime.pl

sushime.pl
@sushimewarsaw


